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Prix	du	menu	
	

Dégustation	2	plats	–	30,90€	:		
Entrée/plat	ou,	plat/dessert	ou	fromages	

	

Dégustation	3	plats	–	36,90€	:		
Entrée/plat/dessert	ou	fromages	

	

Dégustation	4	plats	–	42,90€	:		
2	entrées/1	plat/dessert	ou	fromage	

	
Dégustation	de	fromages	en	supplément	-	7€	

	
	

Accord	mets	et	vins	avec	le	menu	
(par	personne)	

	

+	15€ : 2 verres 
	

+	20€	:	3	verres	
	

+	26€	:	4	verres	
	

 

Au	menu	
	

Amuse-bouche	
 
 
 

Entrées	(si	à	la	carte	9€)	
	

Velouté	de	Butternut,	carottes	et	pommes	de	terre,	Crumble		
au	Thym	et	à	l’ail	et	huile	verte	

	

ou	
	

Comme	un	Maki	de	poireaux	confit	au	vin	blanc,	coriandre,	crème	marinière	
et	pickles	d’oignon	

	
	
	

Plats	
	

Thon	mi-	cuit	et	couteau	gratiné,	sauce	vierge	exotique,	condiment	à	la	sauce	
pimentée	de	la	Maison	Martin,	Romanesco		

et	mousseline	de	patate	douce	
	

ou	
 

Médaillon	de	palette	de	bœuf	grillé,	légumes	de	saison,	échalote,	pommes	
grenailles	et	sauce	vin	rouge	

	
	
	
	

Desserts	(si	à	la	carte	8€)	et	fromages	
	
	

Dégustation	de	fromages	(Fromagerie	Tête	d’or)	
	

ou	
	

Brillat-Savarin	truffé	par	nos	soins	(+7€)	
	

ou	
	

Tartelette	vanille	et	crème	de	spéculoos,	noisettes	et	glace	vanille		
et	fève	de	Tonka	

	

ou	
	

Ananas	rôti	au	rhum,	crémeux	au	rhum	des	îles,	crème	et	crumble	de	chocolat	
Tuma	yellow	de	chez	Xoco	et	glace	chocolat	de	côte	d’ivoire	

	
	
	
	

Les	Mignardises	
	

Cocktail	Maison	:	Pinky	Brewster	:	10,50€	(22cl),	Starsky’s	Gran	Torino	:	10,50€	(25cl),	La	Cubula	Libre	:	10,50€	(25cl),		
Be	Bond	:	10,50€	(22cl),	Saint	Germain	Verveine	royal	:	11,50€	(25cl)	 (détails	sur	la	carte	des	vins	et	boissons)	
Mocktails	Maison	:	Virgin‘	To	:	7€	(22cl),		Spiced	Abricot	:	7€	(22cl),	Virgin	Pinky	Brewster	:	8,50€	(22cl)	
Virgin	Martini	Tonic	:	8,50€	(25cl)	 	 	 	 	 (détails	sur	la	carte	des	vins	et	boissons)	
	

Bière	pression	:	Ginette	(blonde	Bio)	:	4,5€	(25cl)	;	(50cl)	8,5€	 Bières	sans	alcool	Brooklyn	Brewery	IPA	(33cl)	:	4,5€	
	
	

Les	vins	du	moment	: 	 	 
Les	blancs	 	 	 	 	 	 	 	 Vr(15cl)							¼(23cl)										Pot(46cl)		 		

Domaine	Tourlaudière	 	 VDF,	Chardonnay	 	 	 	 		6,90€												10,90€	 15,90€	
Domaine	Brenier	 	 VDF,	Intemporel		 	 	 	 		6,90€	 								10,90€	 15,90€	

Le	rosé	 		
Domaine	Art’Mas	 	 AOC	Côte	du	Rhône	Village	Visan	 	 	 	6,90€	 								10,90€	 15,90€	

Les	rouges 
Domaine	de	la	Maurine	 	 AOC	Saint	Chinian,	Engouement	 	 	 		6,90€	 							10,90€	 15,90€	
Domaine	Couly	 	 	 AOC	Chinon,	le	C		 	 	 	 		6,90€	 							10,90€	 15,90€	

 

À	la	carte	
	

Nos	pièces	de	viandes	
	

Côte	de	veau,	morilles,	pommes	grenailles	et	jus	
de	viande	(10€	les	100g):	10€/100g	

	
 

Côte	de	cochon	de	l’Aveyron,	morilles,	pommes	
grenailles	et	jus	de	viande	(10€	les	100g):	

10€/100g	
	
	

Côte	de	bœuf	Charolais	maturé	4	semaines,	
1,3kg	:	95€	

	
	

Tomahawk	de	bœuf	Charolais	maturé	3	semaines,	
1,2kg	:	75€	

	
Garniture	au	choix	:	légumes	de	saison	:	3,5€	
	 	 						Pommes	grenailles	:	3,5€	
	 	 						Mousseline	de	légumes	:	3,5€	
	 	 						Poêlée	de	morilles	:	3,5€	
	

Sauce	au	choix	:	jus	de	viande	
	 														Sauce	à	la	fourme	d’Ambert	:	2,5€	
	 														Sauce	aux	morilles	entières	:	5€	
	


