Menu a emporter du 13/10 au 19/10

Entrées(6€)

(Euf parfait de la ferme de Bertholon, émulsion moutardé, escargots
et cerfeuil tubéreux

Ou

Huitre, tuile croustillante de cochon, embeurrée de poireau, sauce au vin d’Arbois et noix de Grenoble

Plats(11€)

z

Poisson du jour* épinards, navet boule d’or, beurre blanc aux ceépes,

oignons aigre-doux et neige de gingembre
(* nos poissons sont cuits a la nacre, si vous le souhaitez plus cuit, n’hésitez pas a demander)

Ou

Jarret de veau de la ferme de Clavisy, confit, Pappardella, graines de Tournesol
et légumes du moment

Desserts(5€)

Crumble cacao et grué, compotée de banane, espuma de confiture de lait
et glace café

Ou

Panais en déclinaison, vanille et poire en 2 facons
(les desserts sont proposés sans glaces ou sorbets)
Sur commande : sur place, par téléphone 04 78 89 12 21 ou internet,

=>avant 11h30 pour le déjeuner et avant 18h30 pour le Diner aux heures et jours
d’ouverture du restaurant

Les plats sont réalisés dans le respect des régles sanitaires actuelles
L’abus d’alcool est danaereux nour la santé. a boire avec modération



